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Canapes | Fingerfood | Getränke 
 
 
 
 
Kaffeepause (mindestens 20 je Sorte) 
Kanne Kaffee | Milch | Zucker (12 Tassen)    
Tasse BIO Tee            
Tasse Kaffee oder Espresso aus dem Vollautomaten | Milch | Zucker     
Leihgebühr Vollautomat         
 
 
Süß 

Schokocookies            
Dänische Plunder          
Bircher Müsli im Gläschen           
Milchreis | Apfelmus | Zimt Zucker         
Blechkuchen | Apfel | Birne-Schoko | Zwetschge | Käse | Kirsch Streusel    
Brownie Blechkuchen           
Schoko Croissant           
Muffin | Blaubeere o. Schoko          
Gemischte Keksauswahl         
 
 
herzhaft 

Brezel             
Butterbrezel            
Frischkäse Brezel            
Laugenkonfekt             
Laugenkonfekt | Butter            
Laugenkonfekt | Frischkäse           
Mini Croissants herzhaft versch. Körner          
Mini Butter Croissant           
Mini Blätterteigschnecken (vegetarisch)        
Mini Blätterteigteilchen versch. Füllungen  
Gemüse Muffin             
Obstkorb pro Person (ab 10 Personen) (Früchte der Saison)       
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CANAPÉS (1/2 Brötchen oder Baguette Scheibe) (mindestens 20 je Sorte) 

Fisch und Krustentiere 

Thunfisch Mousse | geröstete Kapern          
Räucherlachs | Senf-Dillsauce           
Räucherlachs | Creme Fraîche | Dill          
Schwarzwaldforelle geräuchert | Meerrettich         
 
Fleisch 

gekochter Schinken | Paprika           
Salami | Cornichons            
Schwarzwälder Schinken | Cornichons          
Tranchen aus Schweinelende | Curry Dip | Pfirsichspalten       
Roastbeef | Remouladensauce           
 

Vegetarisch / Vegan 

Emmentaler | Camembert oder Paprika-Frischkäsecreme | Salzbrezelchen     
Büffelmozzarella | Tomate | Pesto          
Camembert | Traube | Walnuss | Feigensenf         
Ziegenkäse | Feigenkompott           
Roquefort | Trauben | Walnuss | Balsamico | Birne       
Mini Tomaten Quiche  | Sauerrahmdip        
Mini Lauch Quiche | Dip (mit oder ohne Speck)         
Mini Ziegenfrischkäse Quiche | Preiselbeer Dip         
Humus | Sesam  (vegan)            
Auberginencreme | Gemüse | Sesam (vegan)         

 

Gläschen | Schälchen incl. ofenfrisches Baguette (mindestens 20 je Sorte) 
 
Fleisch 

Dattel |Speckmantel            
Hackfleischbällchen (pikant) | Tomatensalsa         
Hackfleischbällchen | Kartoffel-Gurkensalat         
Quiche Lorraine | Speck | Rahm | Lauch | Sauerrahmdip       
Bärlauch-Quiche | Creme fraiche           
Hähnchen Teriyaki Spieße          
Geflügelcocktail | Ananas | Mandarine         
Wurstsalat | Zwiebeln | Essiggurken          
Fleischsalat | Cornichons           
gegrillte Entenbrust |Linsensalat          
Roastbeef | Remouladensauce | Kapern         
Kalbfleischbällchen | Kartoffel-Gurkensalat | Dijonese        
Parmaschinken | Melone          
Rindfleischsalat | Paprika | Vinaigrette          
Wrap | Hähnchen            
Mini Rindfleisch Burger | Remoulade | Gurke (warm)        
Mini Wild Burger | Birne | Preiselbeeren (warm)        
 

mailto:baechle.catering@gmail.com
http://www.baechle/


  
 
 
 
 

Inhaber: UGA Bächle GmbH | GF Uwe Bächle  

Stadtrainsee | Restaurant & Café || Goethestr. 21 | 79183 Waldkirch |  

Kestenholz | Lounge + Betriebs-Restaurant | St. Georgenerstr. 1 |  79110 Freiburg 

baechle.catering@gmail.com | www.baechle.gastronomie.de | Sie finden uns auch auf Facebook und Instagram 

 
 
Gläschen | Schälchen incl. ofenfrisches Baguette (mindestens 20 je Sorte) 
 
Fisch & Krustentiere 

Blätterteigröllchen | Lachs |Spinat | Frischkäse         
Crêpe-Röllchen | Räucherlachs | Frischkäse | Honig-Dill | Gurke | Rucola     
Thunfischmousse | Dill Öl          
Lachstartar | Avocado | Dill           
Lachstartar | roter Kaviar           
Matjessalat „Hausfrauenart“ | Rahm | Äpfel | Zwiebeln | Gurken      
Forellenfilet | Preiselbeer Sahne          
Räucherlachs | Preiselbeer-Sahnemeerrettich         
Black Tiger Garnele | Knoblauchöl          
Garnelencocktail            
 
vegetarisch 

Blätterteigröllchen | Spinat | Frischkäse         
rote Beete Falafel | Kräuter Dip           
Tomate Mozzarella | Basilikum Pesto          
Kräuterfrischkäse | Paprika | Salzbrezelchen         
Crepe Röllchen | Avocado | Frischkäse | Gartenkresse Kichererbsen Salat | Feta   
Körniger Frischkäse| Radieschen | Kräuter         
Ziegen Frischkäsemousse | Feige          
Ziegenfrischkäse | gepickelte Radieschen | Dill Öl | Pinienkerne      
Melone | Feta             
Waldorfsalat | Walnuss | Apfel           
geröstetes Ratatouille Gemüse | Tomaten Vinaigrette | Feta | Sonnenblumenkerne  
Fregola Sarda | Pesto | getrocknete Tomaten | marinierte Kräutersaitlinge   
Rote Beete | Ziegenkäse           
Wrap | Gemüse | Sauerrahm Dip          
 
vegan 

Blätterteigröllchen | Spinat | Frischkäse (vegan)        
hausgemachter Kartoffelsalat | Frühlingszwiebel (vegan)       
Kräuter Bulgur | Gemüse | Schmortomate (vegan)        
rote Beete Falafel | Kräuter Dip (vegan)          
Linsensalat | getrocknete Früchte (vegan)         
Auberginencreme | Grillgemüse | Sesam (vegan)        
Hummus | gegrillte Zucchini | Auberginenscheibe (vegan)      
Grillgemüse | Kräuterquinoa (vegan)          
Rote Beete Falafel | Minzjoghurt (vegan)         
Kräuter Bulgur | Gemüse | Kräuterseitlinge (vegan)       
Mini Burger Vegan (vegan)           
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Dessert im Gläschen oder Schälchen (mindestens 20 je Sorte) 

frischer Obstsalat der Saision (vegan)          
Panna Cotta | Beerencouli           
Creme Brûlée | Saisonfrüchte           
Mousse au Chocolat |            
Kirschgrütze | Vanillesauce           
Tiramisu             
Grießbrei | Kirschkompott           
Kokos Panna Cotta | Mango (vegan)          
Kokoscreme | geschmorte Ananas (vegan)         
Cheesecake im Glas | Himbeersauce          
Biscoff | Bayrisch Creme | Karamell          
Schokopudding | Vanillesauce (Vegan)          
Apple Crumble (Vegan)            
Apfel-Quark Tiramisu | Aprikosen Coulis | Butterstreusel  
Schwarzwälder Kirschtorte im Glas (mit oder ohne Kirschwasser)       
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Vorspeisen als Buffet  

 
 
Suppen als Menü Vorspeise (mindestens 20 je Gericht) 
Fleisch- oder Gemüsebrühe wählen Sie selbst   
Badische Flädlesuppe          
Nudelsuppe           
Gemüsesuppe Minestrone         
Markklößchen suppe          
Gries Klößchen suppe          
Kartoffelcremesuppe | Speck | Croûtons       
Champignon Cremesuppe | Blätterteigstange       
Tomatencremesuppe (vegan möglich) | Sahne       
Hummercremesuppe | Grönland-Shrimps       
Pfifferling Cremesuppe | Sahne         
Spargelcremesuppe (Saisonbedingt)        
Bärlauch Rahmsüpple | Sahne | Blätterteig Fleuron (Saisonbedingt)    
Kürbissuppe (vegan)          
 
 
 
Vorspeisen (mindestens 20 Portionen je Gericht) 

Honigmelone | Schwarzwälder Schinken        
Roastbeef | Remouladensoße | Kapern | Baguette      
Räucherlachs | Sahnemeerrettich | Baguette       
Forellenfilet | Preiselbeer-Sahne Meerrettich | Baguette     
Vitello Tonnato | Kalbfleisch | Thunfischsoße | Kapern      
Lachstatar | Baguette          
Königinpastete | Kalbsragout | Buttererbsen       
Antipasti Teller Vegan/vegi         
Antipasti Teller           
 

 

 

Salate (mindestens 20 Portionen je Gericht) 
Blattsalate | Essig-Öl-Dressing oder Joghurtdressing      
Bunter Salatteller | Essig-Öl-Dressing oder Joghurtdressing     
Feldsalat | Speck | Croutons | Balsamico Dressing (Saisonbedingt)    
Salatbuffet (4 Rohkostsalate | 2 Saucen | grüner Salat)      
Salate vom Büffet nach Wunsch/ Absprache      
 

 

 

 

 

mailto:baechle.catering@gmail.com
http://www.baechle/


  
 
 
 
 

Inhaber: UGA Bächle GmbH | GF Uwe Bächle  

Stadtrainsee | Restaurant & Café || Goethestr. 21 | 79183 Waldkirch |  

Kestenholz | Lounge + Betriebs-Restaurant | St. Georgenerstr. 1 |  79110 Freiburg 

baechle.catering@gmail.com | www.baechle.gastronomie.de | Sie finden uns auch auf Facebook und Instagram 

 

warme Gerichte als Buffet        
HAUPTGERICHTE mit 3 Beilagen & 2 Saucen nach Wahl (mindestens 20 Portionen je Gericht) 
 

Fleisch (mindestens 20 Portionen je Gericht) 
gefüllte Poularden Brust | Rahmlauch | Pilze       
Filetteller | Schwein | Rind | Kalb        
Filetteller | Rind | Kalb          
Schweinemedaillons          
Braten vom Schwein | Rind | Kalb        
Braten vom Rind | Kalb          
Spanferkel           
Roastbeef am Stück          
Wiener Kalbsschnitzel          
Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein oder Pute       
Tafelspitz | Meerrettich | Preiselbeeren       
Sauerbraten           
Rosa glasierte Kalbshüfte         
Fleischküchle           
Schweinekrustenbraten         
Schweinehaxen           
Putenrahmgeschnetzeltes         
Rindergulasch           
Hirschgulasch           
Schäufele           
 

Fisch (mindestens 20 Portionen je Gericht) 
Zander filet | Mandel butter         
Lachs filet            
Saiblings filet           
 
Vegetarisch + Vegan (mindestens 20 Portionen je Gericht) 
Gnocchis | Parmesan velouté | Spitzpaprika | Kirschtomaten | Pesto    
Polenta schnitten | Ratatouille (Vegan)        
Linsen Dal | (Vegan)          
Hausgemachte Vegetarische Lasagne mit Veganem Hack (Vegan möglich)   
Sellerieschnitzel paniert (Vegetarisch)        
 

3 Beilagen & 2 Saucen nach Wahl      
Beilagen  
hausgemachte Spätzle | Pommes (nach Möglichkeit) | Reis | Kartoffelgratin |  
Pommes Dauphine (nach Möglichkeit) | Kroketten (nach Möglichkeit) 
Petersilien- oder Rosmarinkartoffeln | Nudeln | 3erlei Gemüse | Drillinge mit Schale | 
Serviettenknödel | Kartoffelklöße 
 

Saucen 
Café de Paris | Rahmsauce | Bratensauce | Portweinjus | Sauce Bernaise | Sauce Holandaise 
Weißweinsauce | Kräuterrahmsauce | Champignonrahmsauce | Thai-Currysauce (vegan) 
Tomatensauce (vegan) 
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Grillcatering          
Alle unsere Salate, Dips, Kräuterbutter und Marinaden sind Hausgemacht. 
 

Vorschlag 1: Einfaches BBQ          
Salatbuffet: 
Karotte | Kraut | Kartoffel | Nudelsalat | Blattsalate | Joghurt & Essig Öl Dressing 
vom Grill 
Putensteak Curry | Schweinenackensteak Paprika 
Merguez | Lange Rote | Kalbsbratwurst | Grillkäse 
Beilage und Dips 
zweierlei Baguettes | Senf | Ketchup | Majo | BBQ Soße 
 
 

Vorschlag 2: Klassisches BBQ:         
Salatbuffet: 
Gurken | Tomaten | Karotte | Couscous Salat | Glasnudelsalat | Kartoffelsalat 
Blattsalate | Joghurt & Essig Öl Dressing 
vom Grill: 
Rindersteak | Putensteak Curry | Schweinenackensteak Paprika 
Merguez | Käsegrillwurst | Grillkäse 
Beilagen und Dips: 
Grillgemüse 
Backkartoffeln mit Kräuterdip | zweierlei Baguette 
Kräuterbutter | Knoblauchdip | BBQ | Senf | Ketchup | Majo 
 
 

Vorschlag 3: Exklusives BBQ:         
Salatbuffet: 
Gurken | Tomaten | Karotte | Couscous | Glasnudelsalat | Kartoffelsalat | Tomate Mozzarella 
Blattsalat | Wildkräutersalat | Joghurt & Essig Öl Dressing 
vom Grill 
Roastbeef | Lammkotelette | Pollo Fino | Schweinefilet |Merguez | Grobe Bratwurst 
Beilagen und Dips: 
Gemüsespieß | Maiskolben | Kartoffelgratin | zweierlei Baguettes 
Knoblauchdip | BBQ Dip, Senf | Ketchup | Majo | Kräuterbutter | Rosmarinjus  
 
 
Menü Desserts nicht einzeln bestellbar (mindestens 20 Portionen je Gericht) 
Dessertvariation nach Absprache      
Schokoladensoufflé | Sorbet | Früchte | Sahne       
heiße Sauerkirschen | Vanilleeis | Sahne       
heiße Himbeeren | Vanilleeis | Sahne        
Vanilleeis | Eierlikör | Sahne         
rote Grütze | Vanillesoße oder Vanilleeis | Sahne      
Sorbet Teller | Saisonfrüchte         
Creme Brûlée | Beerenkompott | Sorbet       
Mousse au Chocolat | frische Früchte        
Tiramisu           
Apfel-Quark Tiramisu | Aprikosen Coulis | Butterstreusel     
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Getränke 
Kanne Kaffee | Milch | Zucker (12 Tassen)         
Tasse BIO Tee            
Tasse Kaffee oder Espresso aus dem Vollautomaten | Milch | Zucker      
Leihgebühr Vollautomat           

Alkoholfreies 
Mineralwasser classic | Natur       0,2l    
Mineralwasser classic | Natur       0,7l   
Orangensaft         1,0l    
Apfelsaft naturtrüb        1,0l    
VIO-Johannisschorle        0,33l    
Bionade Holunder        0,33l    
Apfelschorle         0,33l    
Coca-Cola, Fanta, Mezzo Mix       0,2l    
Kitz BIO Schorle | Apfel-Birne oder Johannisbeer-Apfel-Birne    0,33l    
Sekt 

Hausmarke Sekt Bernhard Massard Sekt Extra dry    0,75l   
Roter Bur Sekt Rosé tro.       0,75l    
Roter Bur Sekt Pinot tro.       0,75l    
Roter Bur Sekt Riesling tro.       0,75l    
Moosmann Sekt Rivaner extra tro.      0,75l    
Moosmann Sekt Pinot brut       0,75l    
Moosmann Sekt Pinot Rosé brut      0,75l    
Oberkircher Winzer Sekt Collection „O“ Cuvèe Alkoholfrei   0,75l   
 

Weine 
Pfaffenweiler Gutedel trocken       1,0l    
Moosmann Spätburgunder Rosé trocken     1,0l    
Moosmann Weißer Burgunder trocken      1,0l    
Moosmann Spätburgunder Rotwein trocken     1,0l    
Roter Bur Grauer Burgunder trocken      1,0l    
Moosmann Weißburgunder Kabinett trocken     0,75l    
Moosmann Spätburgunder Spätlese trocken     0,75l    
 

Unser Haus Bier von der Hirsch Brauerei 
 
Hirsch Zwuckl (naturtrübes Pils in der Bügelflasche)    0,33l    
Pils          0,33l    
Helles          0,33l    
Helles Alkoholfrei        0,33l    
Donau Radler         0,33l    
Donau Radler Blutorange       0,33l    
Donau Radler Alkoholfrei       0,33l    
Hefeweizen         0,5l    
Hefeweizen Alkoholfrei        0,5l    
 
Falls Sie eine andere Biermarke möchten können wir nur genaue Bestellungen/ komplette Kisten anbieten 
 
 
 

mailto:baechle.catering@gmail.com
http://www.baechle/


  
 
 
 
 

Inhaber: UGA Bächle GmbH | GF Uwe Bächle  

Stadtrainsee | Restaurant & Café || Goethestr. 21 | 79183 Waldkirch |  

Kestenholz | Lounge + Betriebs-Restaurant | St. Georgenerstr. 1 |  79110 Freiburg 

baechle.catering@gmail.com | www.baechle.gastronomie.de | Sie finden uns auch auf Facebook und Instagram 

Tischdecken/ Hussen/ Stehtisch incl. Reinigung 
Tischdecke 280x130 cm           
Tischdecke 220x220 cm            
Tischdecke 220x130 cm            
Tischdecke 190x130 cm            
Tischdecke 130x130 cm            
Stoffserviette 50x50 cm           
Buffet Husse (schwarz)            
Husse für Stehtisch (schwarz)           
Stehtisch               
 
 
 
 

Geschirr incl. Reinigung 
Kaffeetassen mit Unterteller           
Wassergläser             
Weingläser             
Sektgläser             
Frühstücksteller            
Speiseteller             
Salatteller             
Besteckteil             
Chaving incl. Brennpaste 
 
 
Tischdeko nach Vereinbarung 
 
 
 
 
 
 
 
Für weitere Fragen stehen wir Ihnen gerne telefonisch unter 0174 1022778 oder  
per E-Mail gerne unter baechle.catering@gmail.com zur Verfügung. 
 
 
 
 
 
 
Herzliche Grüße aus Waldkirch 
Bächle Gastronomie 
Uwe, Gabriela und Alexander Bächle 
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